
La Carte du Moment

Entrées
Œuf parfait 7,90 €
Crème de maïs doux, huile de ciboulette

Velouté de potimarron 6,90 €
Crème montée au lard

Salade de Calamars 8,90 €
Chorizo grillé, pesto vert maison

Tarte fine aux champignons des bois 7,90 €
Ricotta fouettée, éclats de noisette

Entrée du jour 7,90 €



Plats
Omelette 4 oeufs 13,90 €
Accompagné de frites et salade

Risotto crémeux 15,90 €
poêlée de girolles, copeaux de parmesan

Suprême de volaille fermière farci 15,90 €
aux figues et estragon, purée de patate douce, jus corsé

Filet de daurade royale poêlé 17,90 €
mousseline de choux fleur à la vanille, beurre noisette, sauce vierge

Tartare de boeuf 19,90 €
D'origine française, accompagné de frites et salade

Pièce de boeuf, beurre maître d'hôtel du chef 19,90 €
Selon arrivage de la semaine, origine française, frites et salade

Salade Caesar 14,90 €
Copeaux de parmesan, œuf dur et poulet pané

Salade du Sud-Ouest 15,90 €
Magret séché, gésiers, lardons, œuf et salade

Demi magret de canard laqué au sirop d'érable 18,90 €
pressé de pomme de terre, sauce au poivre

Plat du jour 14,90 €

Desserts
Coupe glacée gourmande 6,90 €
Trois boules de glace : fraise, citron vert, vanille, chantilly maison et amandes grillées

Tiramisu au café 7,90 €

Poire pochée au vin rouge 7,90 €
Espuma de mascarpone, spéculos

Café gourmand 9,90 €
Composition gourmande de quatre mini desserts

La cave du fromager 9,90 €
Association de trois fromages : St Nectaire, Reblochon et Comté

Moelleux au chocolat noir 8,90 €
poivre de Timut, sorbet prune

Crème brûlée à la vanille 6,90 €

Dessert du jour 7,90 €


